MENU A FUR 2 PERSONEN
14.90 Pro Person

Huhnersuppe mit Mais

Thai-Rollen, Fritierte Garnelen & Din Sun

Hahnchen mit Currysolde
Kalb vom Grill mit schwarze BohnensolRe
Gebratener Reis mit Ei

MENU C FUR 2 PERSONEN
20.50 Pro Person

Wan Tun Suppe

Knusperente mit Crepes

Rinderfilet vom Grill mit Kantonesischer Sole
Hanchen siss-sauer
Gebratener Reis mit Ei

MENU B FUR 3 PERSONEN
17.90 Pro Person
Thai Réllchen;

Hahnchen mit Satay Sol3e (Erdnuss)
& Din Sun

Knusperente mit Crepes

Hahnchen mit Currysolde
Schweinefleisch Siss-Sauer
Kalbs vom Grill mit schwarzen Bohnensole
Gebratener Reis mit Ei

MENU B FUR 4,5,6 PERSONEN
17.90 Pro Person

Thai Rdéllchen, Din Sun
Hahnchen mit Satay Sol3e (Erdnuss)

Knusperente mit Crepes

Hahnchen vom Grill Kantonesischer Solte
Kalbsfilet mit schwarze Bohnensol3e
Garnelen mit rotem Curry (Thai) 99
Schweinefleisch Siss-Sauer
Gebratener Reis mit Ei

MENU B FUR 2 PERSONEN
17.90 Pro person

Thai Réllchen und Din Sun
Hahnchen mit Satay Sol3e (Erdnuss)

Knusperente mit Crepes

Hahnchen slss-sauer
Garnelen vom Grill mit schwarzen BohnensofRle
Gebratener Reis mit Ei

MENU D FUR 2 PERSONEN
22.90 Pro Person
Knoblauchgarnelen
Knuspriges Huhnersalz mit Salz und Pfeffer

Knusperente mit Crepes

Hahnchen mit rotem CurrysoRBee 99
Garnelen Suiss-sauer
Gebratener Reis mit Ei

MENU C FUR 3 PERSONEN
20.50 Pro Person

Huhnersuppe mit Mais

Knusperente mit Crepes

Bangkok Garnelen (Thai) 9
Kalbs vom grill Kantonesischer Sol3e
Hahnchen slUss-sauer
Gebratener Reis mit Ei

MENU C FUR 4,5,6 PERSONEN
20.50 Pro Person

Vorspeisenteller Bangkok (Erdnuss),(Thai)

Knusperente mit Crepes

Bangkok Hilhnchen (Thai) 9
Schweinefleisch Siss-Sauer
Garnelen vom Grill mit schwarzen Bohnensol3e
Rinderfilet vom Grill mit Kantonesischer Sole
Gebratener Reis mit Ei
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22.50 Pro Person
Tom Yam Gung (Garnelensuppe) 9

Vorspeisen teller Bangkok (Erdnuss)
(Thai Réllchen, Garnelen Réllchen,
Garnelensnack, Hédhnchenspiesse)

Hahnchen mit rotem Curry 99
Bangkok Kalbsfilet 9
Jasminreis

THAI MENU B FUR 2 PERSONEN
26.50 Pro Person

Tom Yam Gung (Garnelensuppe) 9

Vorspeisen teller Speziel (Garnelen N°1, Thai
Rollchen, Krabbensnack, Krabbenrélichen,
Héhnchespiesse (Erdnuss),
und Reisbéllchen mit Sesam)

Ente mit rotem Curry 99
Bangkok Hahnchen 9
Jasminreis

BARNEMENY

110. Stekt egg med pommes frites 5.80
111. Kyllingboller med pommes frites 5.80
112. Kyllingnuggets med pommes frites 5.80
113. Pglse med pommes frites 5.80
114. Fiskepinner med pommes frites 5.80
115. Nudler med pommes frites 5.80

115a. Stekk akkar med pommes frites 5.80

TEPPANYAKI

A4S iRtenfisah S s TaT e k5 10.90

THAI MENU A FUR 2 PERSONEI\é

Hahnchenspiesse, Entrecoterélichen

JAPANISCH
TEPPANYAKI

MENU A 29.00 PRO PERSON
Misosuppe

und Hahnchen TeriyaKi

Rinderfilet, Gebratener Reis und
Gemischtes Gemiuse

Crepes mit Eis

MENU B 33.00 PRO PERSON
Misosuppe, Salat und Sushi

Hahnchenspiesse
und Lachs

Rinderfilet, Gebratener Reis und
Gemischtes Gemise

Crepes mit Eis

MENU C 39.00 PRO PERSON

Misosuppe, Salat und
Sushi & Maki & Sashimi

Garnelen N°1
und Thunfisch

Rinderfilet, Gebratener Reis und
Gemischtes Gemuse

Crepes mit Eis

AT HIGIChend 4t 8 SN 9.905 MENU* 'I\EANJOY 50. §°| Pt RodP ERSON
T5RRinderfiiciinh. & OF e 0 o8 I 8750 ISOsSuUppe, salat una
dTodEntceCoteroliciiensa” = o 5 B & = 11.90 Sushi & Maki & Sashimi
417.Seebarsch ... 17.50 Lachs und
I BREGTate. F 400 » o b A T A W50 Garnelen N°1
0 fifnflSCh S = = e T 15.90 Frischer Hummer, Gebratener Reis
A20ml=achcimgs e S e e | 15.90 Und GemiSChteS GemUse
A7 Garne|cni e ST N . S, 15.50 ——
@ 422 TEnicnbrLcil. e e N 15.90 Crepes mit Eis g
o\ & /e
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SUPPEN

Chinesische Kiiche Japanische Kiiche
1. Krebsuppe mitMais ... ... ... 450 401. Miso Suppe (Algen und Tou Fu)......... 5.95
2. Hihnersuppe mit Mais ......................... 450 402. Swimon Suppe
S, WanShuikSupPeT iR~ S S 8 ¥ a 5.25 (mit Fisch und Meeresfriichten).......... 7.80
4. Scharf-Saure Suppe ¥......................... 4.50 e g ..
5. Hihnersuppe mit Champignons............. 4.50 g’(l)z1at_lrand$cheGKuche
6. Hihnersuppe mit Nudeln............. .. 4.50 [ %m a:n ung 9 6.95
TS GEMUISOSLIPRE, . . . o - o T 4.50 (Gdme ensuppe) """""""""""""""""" '
8. TOMatensuppe ... 450 302.Tom Kha Gai
' (Huhnersuppe mit Kokosmilch)........ 6.50
Chinesische Kiiche Thailindische und Japanische Kiiche
9. Chinesischer Salat ... 6.20  303. Thai-Salat (Blattsalat, Avocado,
10. Garnelen Cocktail.......................... 7.50 Garnelen, Sparge)y .. .. . . 7.95
11. Salatdes Hauses ............................. 7.95  304. Mangosalat (Blattsalat, Mango,
Avocado und Lichy) ... . 7.95
Chinesische Kiiche Thailindische Kiiche
128FrURIhgsiollEm Seaae S8 & S8 55 S8 3180 WS 0GR THafR Ol CHE =, 5 e . 4.50
12a. Hihnchen-Kase rollen....................... 5.50 308. Garnelenrdlichen ........................... 6.50
13. Vegetarische Réllchen ........................ 3.80 309. Garnelen Snack
14. Garnelen Chips ..................... 2.95 (Garnelen, Ei und roter Curry) ............ 6.50
45T Rritiente Ve TUR™ ., i et JF = 4.50 389a_Enteniiglieng.=" . 5 4 ¥ 9 6.50
16. Garnelentoast mit Sesam .................... 6.50  310. Fritierte Hihnchenfligel mit Honig - 6.75
17. Fritierte Garnelen ............................... 950 311. Hdhnchenspiesse Satay (Erdnuss) ...... 7.20
18. Fritierte Garnelen mit Sesam .............. 950 312.Lab Gai 9 (Gehacktes Hiihnchen
19. Knoblauchgarnelen .. ... ... .. 9.50 an frischem Salat) ... 7.50
19a. Fritierter Tintenfisch................ 7.95  313. Vorspeisenteller Bangkok (2 Pers.)
20. Garnelen Hackballchen 9.50 (Thai-Rdélichen, Krabbenrdlichen,
21.Fritierte Algen .. ... o 4.90 Garnelen Snack, Hahnchenspiesse) 12.50
22. Rippchen in BarbecuesoRe (Erdnuss) 8.50 (Erdnuss)
23. Rippchen mit Salz und Pfeffer.......... . 8.50
24. Knusprige Hahnchenstreifen
pimt Seilz iind Piciieras S & 53 8 & 6.75  Japanische Kiiche
310a Huhnerflugel mit Salz und Pfeffer.. .. 6.75 -
404. T Gemuisel. T e N 8 7
25. Yuk Sung vom Hahnchen (mit Salat)... 6.50 S E e P e 90
' i 405. Tempura Garnelen........................... 10.95
25a.Yuk Sung vom Schwein (mit Salat).----- 6.50 4 L
i 406. Eine Tempura Variation
26. 2 Knusperente (mit Crepes) ... 14.90 . h
; . (Garnelen, Fisch und Gemdse) ... 10.95
27. Ya Knusperente (mit Crepes) ............... 9.50 e
: : 409. Yakitori Garnelen....................... 7.20
28. Gemischter Vorspeisenteller (2 pers.) 410. Yakitori Hahnchen 6.50
(Fritierte Garnelen, Thai-Rélichen, Din Sun, L N ERETT e N T ’
Rippchen, Wan Tun & Fritierte Algen) .......... 12.50
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— REIS UND NUDELN

Chinesische Kiiche

31. Gebratener Reis mitEi ........................ 3.95
32. Gebratener Reis 3 Kdostlichkeiten ....... ... 4.50
33. Gebratener Reis nach Art des Hauses ... 6.30
34. Gebratener Reis mit Hadhnchen ............ 4.90
34a.Gebratener Reis mit spitzen von Kalbsfilet 4.90
36. Gebratener Reis mit Garnelen ............ 6.50
37. Gebratener Reis mit Gemuse ............... 4.90
38N asminieiSy Wy, WS W W WS 8 3.00
3oaniMearalBLREls -, TR uE . b SR & 3.80
39. Gebratene Nudeln mit Hadhnchen .......... 6.00
39a.Gebratene Nudeln mit spitzen von Kalbsfilet 6.00
40. Gebratene Nudeln mit Garnelen............ 7.50
41. Gebratene Nudeln mit Gemise ............. 5.70

42. Gebratene Nudeln mit 3 Kostlichkeiten... 7.50

43. Gebratene Nudeln ............................. 4.60
44. Reisnudeln mit 3 Kdstlichkeiten ............. 7.50
45. Reisnudeln nach Singapur Art 3............ 7.50
46. Chinesisches Brot ............................. 2.50
47. Pommes Frites ... 3.90

47a. Pommes frites mit Salz und Pfeffer....... 4.50

Chinesische Kiiche
50. Hahnchen mit Currysole ............. ... . 7.20
51. Hadhnchen Suss-Sauer................. . . 7.20
52. Fritierte Hahnchenbéllchen ................ 7.20
53. Hahnchen mit frischen Champignons .. 7.50
54. Hahnchen mit scharfer SoRe 3y ... 7.20
55. Knuspriges Hahnchen mit chilli und
Slss-Sauer SoRe y ... 7.50

*56. Hahnchen vom Grill mit Schwarze

BOhNENSOSSE” . f9 SUSSaE o7 g oy 8 8.40

*57. Hahnchen mit Ingwer und Zwiebeln .... 8.40
*58. Kantonesisches Hahnchen vom Grill ... 8.40
*59. Hahnchen vom Grill mit Knoblauch
und'Chilli SoRe i o & . 8 2 8.40
60. Chop Suey Hahnchen ....................... 7.20
61. Hahnchen mit ZitronensolRe ............... 7.20
62. Hdhnchen mit Cashewnuessen .......... 7.50
63. Hahnchen mitAnanas ....................... 7.50
*64. Hadhnchen mit Satay Sof3e (Erdnuss) 8.40
*65. Ku-Bao Hahnchen® ...................... ... 8.40

* Auf gliihende Platte serviert

S
Thailindische Kiiche
314. Gebratener Reis mit Ei und Ananas ... 4.50
316. Jasminreis mit Kokosmilch................ 3.95
317. Gebratener Thai Spezial Reis 9

mit Garnelen, Ananas, Petersilie, Knoblauch . 7.30
318. Nasi Goreng (Indonesischer) ... 709
319. Gebratener Reis vom Grill mit Gemise 6.50

321. Phad Thai 9 (Pikante, gebratene Nudeln,
mit Garnelen, Gemuse und Erdniissen) . 8.40
321a Phad Thai mit Hdhnchen/ Gemiise 9 7.80
322. Knusprige Thai Nudeln
(Hahnchen, Kalbsfilet, Garnelen, Gemiise) - 8.80
Japanische Kiiche
411. Teppanyaki gebratener Reis

mit Rinderfilet, Garnelen und Gemiuse ... 8.50

412. Gebratene Nudeln Wu Dong
mit Meeresfrichten ....................... .. 9.50

413. Gebratene Nudeln Wu Dong
mit Rinderfilet, Garnelen und Gemuse .. 8.90
413A. Teppanyaki Yaki Nudeln ............. .. 8.90
413b Ramen Huhnchen ........................ ... 8.50
EleisChiaeiiee oSl i 9.50
ENtCs. oSNNS ' S 10.50

HUHNCHEN

Thailiindische und Japanische Kiiche

330. Hahnchen mit rotem Currysol3e 99 .....8.90
331. Hahnchen mit gruenem Currysolde 99 8.90
332. Hahnchen mit Matsaman Currysofte 3% 8.90
(Erdnuss)
334. Hahnchen Bankokg %........................ 8.90
335. Hahnchen mit Chili und Zitronenkraut %..8.90
337. Hahnchen mit kokos und ananas 9 .....8.90
* 338. Hihnchen Mongolisch % ................... 8.90
339. Knusprige Hahnchenstreifen mit
Mandeln und PflaumensofRe ............ 8.90

414. Japanisches Teppanyaki Hahnchen ... 9.95
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— KALBS UND RINDERFILET — —

Chinesische Kiiche

70. Kalbsfilet mit CurrysolRe ..................... 8.40

72. Kalbsfilet mit grinem Pfeffer ................ 8.30

73. Kalbsfilet mit frischen Champignons ... 8.30

74. Kalb mit Pikanter Soe 99 ... .. 8.30

75. Knuspriges Kalbsfilet mit Chili und
SlUss-SauerSoRe § .........oooovieiiiinn, 8.30

* 76. Kalbsfilet mit schwarze Bohnensof3e .... 9.30
*77. Kalbsfilet vom Grill mit Ingwer

und Zwiebeln ... 9.30
*78. Kalbsfilet vom Grill mit schwarzem Pfeffer 9.30
*79. Rinderfilet vom Grill mit China Sofe ....16.95
* 80. Rinderfilet vom Grill mit schwarzer

PfeffersoBe ... 16.95
* 80a. Rinderfilet vom Grill mit
Kantonesischer SoRe ...................... 16.95

* Auf gliihende Platte serviert

—— SCWEINEFLEISCH —

Chinesische Kiiche

81. Schweinefleisch sliss-sauer .................. 7.20
82. Schweinefleisch in pikanter SoRe 99 .... 7.80
* 83. Schweinefleisch vom Grill mit Schwarze

BohnenSeRc™= . SHNes S g i8s = 88" 8.20
84. Pabi Panga (Knuspriges Schweinefleisch) - 8.20
* 85a Schweinekotelette mit China Sole ....... 9.80

* 85b Schweine kotelette mit schwarzer PfeffersoRe 9.50

* Auf gliihende Platte serviert

ENTE (GEBRATEN)

Chinesische Kiiche
86. Peking Ente mit Ananas-SolRe ............. 13.50
87. Peking Ente mit Orangensofe ... . .13.50
*88. Peking Ente vom Grill mit
kantonesischer Sofde ........................ 13.95

*89. Ente vom Grill mit schwarze Bohnen SoRe 13.95
89a. Ente mit Bambus und chinesischen

SProSSERFET Sling.. “SIINNN, S S 13.95

*89b. Flambierte Ente vom Grill .................. 13.95

* Auf gliihende Platte serviert

Thailéindische und Japanische Kiiche
340. Kalbsfilet mit rotem CurrysolRe 9% ...... 9.25

341. Kalbsfilet mit guenem Currysol3e 9% .. 9.25
342. Kalbsfielt mit Curry Matsaman$9...... 9.25

(Erdnuss)

343. Geschmortes Kalbsfilet .................... 9.25
%344 . Bangkok Kalbsfilet 9........................ . 9.25
*346. Rinderfilet Streifen mit Brokkoli ... ... ... 17.20

347. Rinderfilet Mongolische Art % ... 17.20

415. Japanisches Teppanyaki Rinderfilet ..17.50

Thailéindische Kiiche

350. Schweinefleisch mit rotem Curry 9% .....8.90

351. Schweinefleisch mit grienem Curry 9% 8.90

352. Schweinefleisch mit Matsaman 9% ... 8.90
(Erdnuss)

354. Schweinerippchen in Bangkok SoRe 9 9.50

Thailéindische und Japanische Kiiche

355. Ente mit Pinienkernen und
verschiedenen Friichten

(Mango, Kiwi, Orangen und Ananas).............. 14.50
356. Ente nach viethamesischer Art 9 ... 14.50
360. Ente mit rotem Curry 99 ................ 14.50
361. Ente mit grienem Curry %% . 14.50

* 362. Ente mit Gemuse Chop Suey § ....... 14.50
422. Japanisches Teppanyaki van det Ente 15.90 g

SR




—— MEERESFRUCHTE—— i

Chinesische Kiiche

90. Garnelen mit Curry Sofde.................. 11.50
91. Garnelen Suess-sauer.................... .. i-50
92. Garnelen im knusprigen Nudelnest .... 11.90
94. Garnelen in pikanter Soke 9% ... 11.50

95. Knusprige Garnelen mit Suess-Chili....11.90
*96. Garnelen vom Grill mit schwarzer

BohnenSolRe B ... 12.90
*98. Garnelen in kantonesischer Sole ...... 12.90
*99. Garnelen N° 1 vom Grill mit

CGhina"SoRe]. B M S8 0 o 13.90
*100. Garnelen N°1 vom Grill mit

schwarzem Pfeffer .......................... 13.90
101. Geschmorte Meeresfriichte

Ingwer und Zwiebeln...................... 12.50
102. Frischer Hummer mit Ingwer

UNd Z2WieDE Nz, T NI 0. W | 35.50
102b. Gediinstete Seebarsch mit

Ingwer und Zwiebeln ... .. . 17.50
102c. Knuspriger Seebarsch mit

Pinienkernen und Frucht-SoRe ....... .. 17.50

VEGANE VORSPEISEN

7. Gemusesuppe .................ooii 4.50
8. Tomatensuppe ................o..oo 4.50
13. Vegetarische Frihlingsrollen............ 3.80
21. Frittierte Algen .............................. 4.90
25b. Vegetarische Yuk sung................... . 6.50
116. Fritierte Zwiebeln............................ 4.95
117. Vegetarische Wan Tun .................... 4.95
118. Fritierte Gemusebéllchen................. 4.95
119. Fritierte Curry-Dreiecke.................... 5.50
404. Gemuse Tempura.......................... 7.95
120a. Tou Fu Tempura............................ 7.95
D ¥
Z g
“\Jegan

Thailindische und Japanische Kiiche

370. Garnelen mit rotem Curry 9% ........... 12.50
371. Garnelen mit grinem Curry %% - 12.50
374. Garnelen nach Bangkok Art % .......... 12.50
375. Garnelen mit Chili und

Zitronenkraut % ... 12.50
413s. Tintenfisch Teppanyaki.................. 10.90
417. Seebarsch Teppanyaki ................... 17.50
418. Dorade Teppanyaki ........................ 16.50
419. Thunfisch Teppanyaki ..................... 15.90
420. Lachs Teppanyaki ........................... 15.90
421. Garnelen Teppanyaki ..................... 15.50

SPEZIALTELLER

103. Drei K&stlichkeiten mit Curry Sof3e
(Huhnchen, Kalb, Garnelen & Gemuse) . 10.50
103a.Drei Kostlichkeiten in rotem Curry %%
(Hahnchen, Kalb und Garnelen)...... 11.50
104. Familiengliick (Meeresfriichte,
Huhnchen, Kalb und Gemuise im

NEdeINSat) M. " T o S 11.50
%*105. Garnelen und Hilhnchen vom Girill
mit chinesischer SoRe .................... 11.50

*109a Lammfleisch nach Mongolei Art % -~ 12.50
109b Geschmortes Lammfleisch............. 12.50

* Auf gliihende Platte serviert

VEGANE GERICHTE

121. Tou Fu in chinesischer Sole ... ... . 7.50
122. Tou Fu mit sauer-scharfer SoRe........... 7.50
124. Vegetarisches Hilhnchen (Soja Hiihnchen)7.50
125. Vegetarische Ente (SojaEnte). ... .. . 7.50
126. Gemischtes Gemuse ........................ 5.95
127. Gemuse mit rotem Curry %%.......... .. . 7.20
127a. Gemuise mit griinem Curry %%..... .. . 7.20
128. Gemise mit chinesischem Curry......... 6.90
129. Frische Champignons aus dem Wok ....7.20
130. Chinakohl aus dem Wok ................ . 7.20
132. Sojasprossen aus dem Wok ............... 7.20
133. Bambus und chinesische Samen....... ... 6.50
134. Sautierter Brokkoli ......................... . 7.20

137. Japanische Nudeln Wu Don mit Gemiise7.50




